
Marinara                                                         8,0
Tomatensauce: San Marzano DOP, 
Kalamata Oliven, Basilikum-Pesto

Margherita                                                     9,0
Tomatensauce: San Marzano DOP, 
Fior di Latte Mozzarella, frisches Basilikum

Napoli                                                              9,5
Tomatensauce: San Marzano DOP, 
Fior di Latte Mozzarella, Kalamata Oliven, Kapern
+ Sardellen                                                   10.0

Cotto Otto                                                     10.0            
Tomatensauce: San Marzano DOP,  
Fior di Latte Mozzarella, Prosciutto Cotto

wild im Wald                                                   9,5 
Tomatensauce: San Marzano DOP, 
Fior di Latte Mozzarella, Parmigiano Reggiano, Pilze 
+ Wildschwein-Salami                                  11,0

Sympathy for the Devil                              11,0            
Tomatensauce: San Marzano DOP, 
Fior di Latte Mozzarella, Chili-Honig, Pimenton de la Vera
+ Chorizo Iberico                                        12.0

Massive Attack                                             12,5           
Tomatensauce: San Marzano DOP, Scamorza, 
Gorgonzola, Basilikum-Pesto, Blattspinat
+ Coppa  (italienischer  Speck)               13,5

Make it gelb                                                  +1,0
gelbe Tomatensauce aus Marzanella DOP Datteltomaten 

Allergien?
Frag einfach beim Service nach, am Tresen befindet sich 
die Liste der in der EU kennzeichnungspflichtigen Allergene.

Klassiko
Pizza



&wir
Liebe Freunde der wahren Pizza aus Neapel, 
Cari amici e clienti della vera Pizza Napoletana,

Wir lieben Pizza. 
Und wir lieben gute Zutaten fast noch mehr. 

Also haben wir für unser Pizzen nur das Beste. 

Mehl * das feine Weisse
Das einzig richtige Mehl – das Caputo Tipo 00 aus Neapel. 

Tomaten * Rot oder Gelb 
In Dosen – aber nur die echten, saftig-roten, sonnengereiften Tomaten 
aus San Marzano oder – 
wahlweise auch die kleinen gelben Datteltomaten aus Marzanella.

Käse * zart oder Hart
Eine Hand voll Parmigiano Reggiano, wie es die neapolitanische Tradition 
verlangt, kommt auf jede unserer Pizzen – manchmal auch Mozzarella –
Wenn wir Mozzarella schreiben, dann meinen Wir den echten „Fior di Latte", 
der traditionell aus Kuhmilch hergestellt wird.

Ursprung & Herkunft
So gut wie alle Zutaten kommen bei uns aus Italien. 
Außer die frischen wie: Kräuter, Gemüse oder Fisch, 
die beziehen wir regional bzw. aus verantwortungsvollen Quellen.

Zeit & liebe
Unser Pizzateig ist Vegan und hat eine Teigruhe von 72h, 
was ihn selbst für Gluten-Allergiker gut bekömmlich macht.

di tuo Gusto
Du kannst jede Pizza – statt mit saftig-roten San Marzano Tomaten, 
auch mit einer Sauce aus Gelben Marzanella Datteltomaten, 
oder als Pizza Bianca – ganz ohne Tomaten bestellen.

Fatte 'na pizza lievete 'o sfizio. 

Speziale

Pizza
Wir haben stetig wechselnde pizzen.
Schaut auf die kleine rote speziale-Karte
oder die Tafeln – Saisonale Köstlichkeiten 
warten auf euch!

Buon appetito!


